
Paisaje tradicional del vino y champiñón de Pradejón
Fungiturismo, Pradejón

Fungiturismo es un espacio didáctico y audiovisual donde
aprender todos los secretos sobre los hongos cultivados.
Además de la historia, los orígenes y la evolución del cultivo,
conoceremos cómo son en su entorno natural y nos
adentraremos en el proceso de los hongos cultivados, cómo
se inocula la semilla o cómo se elabora el compost, su valor
nutricional y su proceso de reciclaje. Asimismo,
aprenderemos a diferenciar las variedades asiáticas (shiitake
y eryngii) y cataremos el producto en crudo en los cultivos. A
partir de un mínimo de 10 personas, se ofrece
DEGUSTACIÓN de Champiñón al Ajillo y VINO de RIOJA

El recorrido lleva al visitante hasta un antiguo calado usado
en su día para el cultivo de champiñón, ubicado en el Barrio
de Bodegas. Visitar esta bodega-calado musealizada, que
forma parte de nuestro patrimonio arquitectónico
relacionado con la cultura del vino y del champiñón,
contribuirá a comprender y valorar la peculiar historia
económica de la localidad.

2 horas y

media

14 € / adulto

9 € / niño (6 – 12 años)

Más información y contacto

941 14 14 34 

C/ Carretera, 45. Pradejón (La Rioja)

www.fungiturismo.com

info@fungiturismo.com
reservas@fungiturismo.com

Consultar

grupos

http://www.fungiturismo.com/

