Vorulea a la rigjana aia

oriental

Restaurante La Alameda de Pipaona, Ocoén rudn del. vive

1 horay 15 O 19 € /| adulto Consultar
mins. 14 € / nio NN grupos

Disfruta de una experiencia de maridaje con dos vermus y
un espumoso riojano, acompafados de tres pinchos
elaborados ad hoc. Cada pase sera comentado por el chefy
el endlogo, explicando la eleccion de ingredientes,
elaboracién y caracteristicas de cada producto.

El objetivo es aprender sobre la calidad y propiedades de los
productos kmO, concienciarse sobre la importancia del
consumo de proximidad para la sostenibilidad y la economia
local, y disfrutar de wuna experiencia gastrondmica
compartida.

Los tres pases incluyen: ensaladilla rusa con vermu blanco,
champifién relleno con vermu rojo reserva y tosta de
chocolate negro con espumoso riojano. La experiencia se
adapta a nifios y mayores con mostos sin alcohol y se
complementa con un juego para adivinar los ingredientes y
variedades de uva de cada bebida.
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