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Cuéntanos tu experiencia y gana una
escapada para dos personas

Si visitas la Ruta del Vino Rioja
Oriental puedes participar en
la promocion de Rutas del
Vino de Espaia.

Rellena la encuesta de #lLove
Enoturismo, cuéntanos cémo
ha sido tu experiencia
enoturistica y podras ganar
una escapada para dos
personas a una de las Rutas
del Vino de Espaia.

Tu opinidn es importante para
nosotros y nos ayuda a

mejorar. ENCUESTA #lLoveEnoturismo

Rutas del Vino de Espana

Cuéntanos como ha sido tu experiencia
enoturistica y podras ganar una
escapada para dos personas a una de
las Rutas del Vino de Espaiia.


https://www.wineroutesofspain.com/ver/3677/ILoveEnoturismo.html

actualidad

La Ruta del Vino Rioja Oriental participa
en el Congreso Internacional COETUR.
“Destino ibérico, turismo rural sin
fronteras”.

La Gerente de la Ruta del Vino Rioja Oriental, Esther Rubio, participara en el Congreso Europeo de
Turismo Rural (COETUR) que se celebrara en Sabugal (Portugal), moderando la mesa de debate que
tiene por titulo: “La enogastronomia como motivacion principal para el viajero”.

El Congreso Europeo de Turismo Rural (COETUR), se celebrard los dias 29 y 30 de mayo en Portugal, y
su objetivo es aproximar puntos de vista mas alla de los limites geograficos entre territorios espafioles y
portugueses.

COETUR es un punto de encuentro para el sector, donde los empresarios pueden conocer las claves
para reinventarse y crear destino a través de su alojamiento.

Puede encontrar el programa completo en el siguiente enlace:

www.coetur.com
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' VI CONGRESO EUROPEO
DE TURISMO RURAL

EscapadaRuraW’


http://www.coetur.com/

actualidad

Exposicion fotografica
“Ruta del Vino Rioja Oriental”

La Ruta del Vino Rioja Oriental, en colaboracion con la Asociacién fotografica
FotoArnedo, exponen un resumen de las fotografias captadas a lo largo de un afo
natural en la zona de actuacién de Rioja Oriental

Del miércoles 12 de junio al sdbado 29 de junio,
en horario de 18:30h a 21:00h, pueden acercarse
al Centro Cultural Caja Rioja de Arnedo (Paseo
Constitucidon 60), para poder ver el resumen de
un conjunto de fotografias que la asociacidn
fotografica FotoArnedo ha hecho a lo largo de un
afio.

La seleccion de las fotografias mads caracteristicas
ha sido realizada por la propia Asociacién
FotoArnedo.

- ht\ﬂ | \ |“. S' ..N.'

||||x|

‘I .‘,‘lI L 3
it \\\'\"" R

.\\p ' | l

.COMN




actualidad

Junio Gastronémico en Rioja Oriental
“Vive y Saborea Océn”

La Ruta del Vino Rioja Oriental sigue apostando por la valorizacion de sus recursos y
la gastronomia local. Dirigida, principalmente, a familias con nifios.

Sabado 15 de junio y domingos 23 y 30 de junio:

10:30h. Finca Vista Hermosa en Los Molinos de
Ocon.

Experiencia entre Vifiedos: Actividades
lddicas y educativas en una finca
impresionante, en el entorno natural de
La Reserva de La Biosfera de la Rioja.
Incluye “Pringada” de aceite Origen
Virgen Extra de Galilea y degustacion de
pincho de panceta a la brasa de
sarmientosy vino.

13:00 Visita guiada y comentada al Molino de
Viento de Ocon.

14.15h Comida en La Alameda de Pipaona de
Océn con productos de temporada y de Km O y
vinos de La Ruta del Vino Rioja Oriental.

El precio de la experiencia es de 35€ adultos y
20€ para niflos a partir de 4 afios (nifos
menores de 4 afios consultar)

Las reservas pueden realizarse bien llamando al teléfono
659 922 075 o través del correo
electrénico informacion@Ilaalameda.com

Esta actividad continuara en los préximos meses con
nuevas experiencias en bodegas, trujales y restaurantes
de la Ruta del Vino Rioja Oriental.


mailto:informacion@laalameda.com

actualidad

La Ruta del Vino se presenta en el Centro
Riojano en Madrid

El préximo jueves 13 de junio,
coincidiendo con la celebracién de la
semana de San Bernabé en Madrid, se
presentara la Ruta del Vino Rioja
Oriental, asi como una cata de vinos de
las Bodegas Marqués de Reinosa (Autol),
Fincas Azabache (Aldeanueva de Ebro),
Bodega Vico y Marqués del Atrio, las dos
de Arnedo.

CENTRO
RIOJANO
DE
MADRID

La misma sera guiada por el endlogo D.
Isidro Moneva.

El acto dard comienzo a las 19.00h, al
gque se invitarda a los medios de
comunicacion de la zona, asi como a los
socios del Centro Riojano de Madrid.




actualidad

La ruta Rioja Oriental participa en el libro
de La Rioja. The Book

Libro con contenidos turisticos sobre La Rioja y sus recursos ubicados en hoteles
de 4* y 5* de La Rioja

Vol sta e Come LA 300

Un destino que
te sorprendera

Irprising destination

Los turistas que desean conocer de primera mano la
cultura del vino de Rioja ya tienen otro destino para
descubrir: la Ruta del Vino Rioja Oriental, que propone
un turismo auténtico y con identidad.




actualidad

Un evento que no te puedes perder

Numerosas actividades en la 122 ediciéon Entrevifias.

Este proximo fin de semana del 1 y 2 de junio, en Aldeanueva de Ebro, nos esperan diversas
actividades en torno al vino.

Actividades especiales en bodegas y vifiedo, degustacién de grandes vinos de Aldeanueva de Ebro,
almuerzos en vifiedo, Escape Room, visita a casa-bodega del s. XVIl y torre de la iglesia, catas en el

mirador de la vifas...etc.

Pueden consultar el programa completo en www.enoturismo.es

Reservas de actividades:
Haz tu reserva indicando dia y hora de preferencia.

WhatsApp y teléfono: 637 516 171
E-Mail: entrevinasaldeanuevadeebro@gmail.com

ALDEANUEVA DE EBRO



http://www.enoturismo.es/
mailto:entrevinasaldeanuevadeebro@gmail.com

Actividades para recordar

El programa “Aqui La Tierra” difunde
iniciativas de nuestros socios

El pasado 22 de mayo el programa de television “Aqui la Tierra” grabd un reportaje a

nuestro socio Restaurante La Alameda de Pipaona

Varias horas de rodaje dieron como fruto
unos minutos de programa, en el que se
difundirdn en el mes de junio, los productos
KmO que en el restaurante La Alameda de
Pipaona estd, mas que acostumbrado a
elaborar, nuestro querido socio Blas y su
mujer Blanca.

La Alameda de Pipaona, en el Valle de Ocodn,
es un restaurante familiar y tradicional que
propone recetas con productos de la tierra,
auténtica cocina kildémetro cero.

Huevos de Oca, productos de la huerta y
aceite de la zona, fueron los ingredientes
empleados para ensefiarnos a cocinar un
plato increible.

http://www.laalamedapipaona.com/

Brindis colectivo en el dia del Movimiento

del Vino D.O.

Elciego

Como en ediciones anteriores, el

MOVIMIENTO VINO D.O., tuvo como acto central
un brindis colectivo y simultaneo de 27

denominaciones de origen.

La DO Rioja celebrd este afio el brindis en la
Plaza Mayor de Elciego, el pasado 11 de mayo,
donde estuvo presente el presidente de la Ruta
del Vino Rioja Oriental, D. Arturo Colina, en

representacién de la misma.

MOVIMIENTO
“VINOD.O.
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iArriba esas copasse
ILO Primero es €\ o¥

11de mayo 13.39 1,
Plaza Mayor, Elciego

#pIAMOVIMIENTOVINODO


http://www.laalamedapipaona.com/

socios

Bodegas Escudero

Gravalos

La familia Escudero empezd a elaborar vino cuatro generaciones atras, en una pequefia bodega excavada en la
montafia. Hoy, dos siglos mas tarde, sigue permaneciendo su espiritu, que con el paso de los afios se ha
enriquecido y profesionalizado sin perder su esencia. A la elaboracién inicial de sus vinos se une desde principios
de los afios 50 la de cavas artesanos.

Los vinedos se encuentran situados en los alrededores de Gravalos. La familia Escudero cuenta con 15 hectareas
de la variedad Viura, uva empleada en los cavas Benito Escudero con vifias de entre 30 y 65 afios. Dispone a su
vez de 13 hectareas de la variedad Chardonnay, de unos 30 afios de edad, referente en los cavas que se elaboran
bajo la marca Dioro Baco. Por ultimo, 5 hectareas de vifiedo Pinot Noir, con las que se elabora el Cava Brut
Rosado Dioro Baco.

Estos vifiedos marcan la personalidad de nuestros cavas. El trabajo en ellos se convierte en culto obsesivo por el
cuidado y respeto al entorno natural. La elaboracién de los Cavas se realiza de forma tradicional y artesana,
siguiendo el método Champenoise. Fermentacion dentro de la botella y crianza con las lias, permaneciendo en
rima entre 2 y 7 afios.

DESDE 185>

CONTACTO:

Teléfono : 0034 941 398 008

Email : info@familiaescudero.com

Web: www.familiaescudero.com

BODEGAS ESCUDERO

—— GRANDES CAVAS Y VINOS DE RIOJA



mailto:info@familiaescudero.com
http://www.familiaescudero.com/

Feria Entrevifias 2019

Dias 1y 2 de Junio

| ]

13:30 Visita a bodega

Arte y vino un maridaje sorprendente
Exposicion de cuadros de
Israel Melero

Vino aperitivo

MENU FINCAS DE AZABACHE

Alcachofitas rebozadas

Espdrragos
Ensalada de fomate con cebollitay atin
Pimientos del cristal
Chuletillas y choricillo al sarmiento

Flan de café

Bizcochito de mantequilla

Café, licores y combinado

3

PACK GOURMET

Vinos:

Fincas de Azabache Tempranillo Blanco
Fincas de Azabache Crianza Garnacha

50€ TODO INCLUIDO

Plazas limitadas

Reservas en el Telf.

941163039 o 618712304

Conversaciones entorno al
vino con Javier Veiga

Bodega Fincas de Azabache

En su mes dedicado al tacto, El Rioja
y los Cinco Sentidos de La Rioja
Capital, da cita en la bodega Fincas
de Azabache el proximo 15 de junio
a las 12h, a todo el que desee
disfrutar del acto: Conversacion en
torno al Vino de la mano de Javier
Veiga, donde se catardn tres de sus
vinos.

Los asistentes podran participar en
una distendida charla, con este actor
y presentador, durante la
cata impartida por el Educador en
Vinos, José Ramén Jiménez Berger.

Informacion y reservas
http://www.lariojacapital.com/

en



http://www.lariojacapital.com/

’ IER CONCURSO

DE MICRORRELATOS °
BODEGA VICO

¢ QUIERES VER TU MICRORRELATO PREMIADO Y PUBLICADO?
EsTAs sON LAS BASES. PARTICIPAR IMPLICA ACEPTARLAS.

1.~ Bodega Vico convoca el I*" Concurso de Microrrelato
Bodega Vicoen el que podré participar cualquier persona fisica
0 juridica mayor de 18 aiios (con |a excepcion de personal de la
bodega y de miembros del jurado).

2.~ Los microrrelatos tendran que estar escritos en castellano.
Deberan ser originales e inéditos y no premiados anteriormente.
Su extension maxima sera de 790 caracteres, escritos con la
tipografia Times New Roman, a una medida de 12 puntos.

3.~ En todo microrrelato debera aparecer, obligatoriamente,
labexpresion “vino blanco”.

4.~ Solo se podran presentar un maximo de 2 microrrelatos
por persona.

5.~ Lafecha limite de entrega seré el 20-06-2019.

6.~ Formay lugares de entrega: El microrrelato iré firmado con
un lema, 0 un seudénimo, o palabra clave (Nunca el nombre del
autor), dentro de un sobre en cuyo exterior se lea “Para el
Primer Concurso de Microrrelatos Bodega Vico”. Dentro de
ese mismo sobre ird un sobre mas pequeio, cerrado, con la
palabra clave en su exterior y en su interior, los datos completos

del autor que permitan identificarlo y ponerse en contacto con él.
Se pueden entregar en el apartado de Correos 170 de Arnedo;
directamente, en las propias instalaciones de la bodega (Poligo-
no Raposal, parcela 80) o en el punto de venta de la bodega
(Avda. de Quel, n° 21, junto al bar M-3).

7.- Un jurado compuesto por 2 personas de extensa trayectoria
literaria y un miembro representante de la bodega, seleccionaran
5 microrrelatos de entre todos los presentados.

.- Elautor de cada uno de esos cinco microrrelatos recibird un
premio de 700 € + una caja de 6 botellas Blanco Ciencuevas 6
+ saber que todas las botellas de ese vino especifico que salga al
mercado, llevaran, de forma aleatoria, en su contraetiqueta, un
microrrelato de los cinco ganadores con el nombre de su autor.

9.- La entrega de premios se realizara, de forma publica, en las
instalaciones de Bodega Vico en el mes de julio.

10.- El microrrelato ganador podra ser utilizado por Bodega
Vico, tanto en la etiqueta del vino mencionado, como en
cualquier otro documento publicitario, comprometiéndose a
hacer siempre referencia a su autor, sin detrimento para sus
autores que podran utilizarlos donde deseen en el futuro.

www.bodegavico.com

il La parti
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19.13 km. Intensidad media-baja
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CUOTA UNICA: 10 €

SALIDA A LAS 9:00H.
ey ptiatey DESDE LA PLAZA DEL PILAR
Avituallamientos omavin ﬁ Ayunsriento
1° Bebida b
2%y 3° Bebida y Fruta de Tudelilla
4° Comida en ia plaza a partir de las 14:00h. cousonsn
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VIl Marcha Villa de Tudelilla

* Inscripciones: A partir de las 8:00 h
* Inicio Marcha: Alas 9:00 h

* Teléfono: +34 941 152 004

* E-mail: desarrollo@tudelilla.org

* Precio: 10 €/adultos y 6 €/nifios
menores de 16 afios

Organiza:
Ayuntamiento de  Tudelilla, en

colaboraciéon con la Asociacion de
Amigos de Tudelilla y Mujeres de
Tudelilla



mailto:desarrollo@tudelilla.org

Rutas teatralizadas en
Arnedo

Nos acercard a la historia de Arnedo
desde los dominios de los Banu Qasi
enels. VI,

En un recorrido que comienza en el
Castillo de Arnedo y adentrandonos
en nuestro Casco Antiguo, reviviremos
momentos claves de nuestra historia a
través de personajes de diferentes
épocas y escenas teatrales, con las
gue disfrutaremos gratamente.

Lugar y hora: 14 y 21 de junio. 5, 12,
19 y 26 de julio. 19 y 23 de agosto.
21:00 h. Duracién aproximada: 1h. 30
m.

Precio: 8 € (gratuito para nifios
menores de 6 afos)

Teléfono: +34 941 383 988
E-mail: turismo@aytoarnedo.org
Organiza: Ayuntamiento de Arnedo

Xl Encinart

La Asociacidén cultural Encinart te invita a
compartir y disfrutar de su X edicién que
se celebra en la localidad de Enciso, del
21 al 23 de junio.

Tres intensos dias de arte y cultura, de
forma gratuita, en los que las calles y
plazas de Enciso se convertirdn en un
gran escenario para albergar numerosas
actividades y espectdculos de teatro,
circo, musica, exposiciones,
degustaciones... y lo que es mas
importante, la posibilidad de ser
participe de este gran proyecto colectivo
entre artistas, vecinos y visitantes.

Web: www.encinart.org

ssocnoon curun @ I



http://www.encinart.org/

	Sección predeterminada
	Diapositiva 1
	Diapositiva 2
	Diapositiva 3
	Diapositiva 4
	Diapositiva 5
	Diapositiva 6
	Diapositiva 7
	Diapositiva 8
	Diapositiva 9
	Diapositiva 10
	Diapositiva 11
	Diapositiva 12
	Diapositiva 13


