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Conócenos un poco mejor descargándote nuestra Aplicación GRATUITA para Dispositivos Móviles. En ella 

encontrarás los mejores sitios de Rioja Oriental para visitar, con visita libre o guiada, museos, centros de 

interpretación y lugares con encanto natural para los más aventureros.

Podrás tener a mano siempre que quieras los alojamientos en los que descansar y recuperar fuerzas, los 

restaurantes y bares en los que degustarás la mejor gastronomía de la zona, las bodegas, viñedos y servicios de 

cata de la Ruta del Vino Rioja Oriental. 

Descubrirás los comercios en los que comprar nuestros productos, 

las agencias que te asesorarán para crear la mejor experiencia 

adaptada a tus necesidades y todo ello agrupado por valles, para 

acortar los trayectos y maximizar la visita.

Además podrás obtener la geolocalización de cada apartado y 

escuchar la audioguía de cada una de las descripciones. No te lo 

pienses y llévate a la Ruta del Vino Rioja Oriental en tu bolsillo.

¿QUÉ ES LA APP DE LA RUTA DEL VINO RIOJA ORIENTAL?

LLÉVANOS EN EL BOLSILLO
Organiza tus propias experiencias según la zona de Rioja Oriental que visites

¿QUÉ VENTAJAS TIENE?CÓMO DESCARGAR 
NUESTRA APP
La aplicación se puede 

descargar para Android en 

el siguiente enlace: 

https://bit.ly/3rn18ly

Para iOS, la descarga se 

podrá realizar a través del 

enlace: 

https://apple.co/3pknKBT
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SABER MÁS

Si visitas la Ruta del Vino Rioja Oriental 

puedes participar en la promoción de Rutas del 

Vino de España.

Rellena la encuesta de #ILove Enoturismo, 

cuéntanos cómo ha sido tu experiencia 

enoturística y podrás ganar una escapada para 

dos personas a una de las Rutas del Vino de 

España. 

https://es.surveymonkey.com/r/IloveEnoturi

smo2021

Tu opinión es importante para nosotros y nos 

ayuda a mejorar

CUÉNTANOS TU EXPERIENCIA Y GANA UNA ESCAPADA 
ENOTURÍSTICA

VIAJA GRATIS CON RUTAS DEL 
VINO DE ESPAÑA
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La Universidad Internacional de La Rioja (UNIR) y la Asociación Española 

de Ciudades del Vino (ACEVIN) han firmado un acuerdo de colaboración 

para promover la formación y cualificación de los trabajadores, socios y 

entidades colaboradoras socias de ACEVIN en aquellas áreas que 

demanda el sector.

El máster en Formación Permanente en Enoturismo de UNIR ya está en 

marcha y nace con el objetivo de dar al alumno las herramientas de 

análisis necesarias para adaptarse a los recursos de los que dispone y 

crear un modelo de negocio exitoso.

Durante los nueve meses de 

formación, los estudiantes 

descubrirán cómo elaborar un plan de 

negocio aplicado a una línea de 

negocio enoturística, cómo hacer 

seguimiento de la rentabilidad de 

dicha actividad, cuáles son las 

distintas fórmulas de comercialización 

y cómo establecer alianzas público-

privadas.

Todos los conocimientos adquiridos 

se aplicarán desde la práctica a 

través de la realización de un 

Proyecto Final que se convertirá en la 

Hoja de Ruta de su propia bodega o 

actividad enoturística.

COLABORACIÓN UNIR Y ACEVIN

MÁSTER PERMANENTE 
EN ENOTURISMO
Fórmate en una profesión con futuro

PRÁCTICAS EN BODEGAS

PLAN DE NEGOCIO

Además, los alumnos matriculados en este máster podrán postularse 

para acceder al Programa de Prácticas en bodegas de distintos 

territorios.

Para más información e inscripciones: 

https://www.unir.net/empresa/master-enoturismo/acceso/ 
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Rioja WineAcademy (RWA), es la academia de formación del Consejo Regulador de la DOCa Rioja que ha 

lanzado un nuevo curso, esta vez más corto para ayudarte a entender los conceptos básicos de Rioja y a elegir 

una botella en un restaurante o en una tienda. 

En menos de 4 horas de tiempo, aprenderás sobre la diversidad de Rioja: su geografía, sus variedades de uva, 

sus diferentes estilos de vino y sus tipos de bodegas. 

Ganarás confianza sobre cómo leer una 

etiqueta de Rioja, qué significan algunos 

de los términos especializados y cómo 

elegir el vino perfecto para cada ocasión 

y plato. También es la preparación 

perfecta antes de visitar nuestra región. 

Igual que todos los cursos de RWA, Rioja 

Enthusiast es 100% gratuito. El formato 

interactivo online te permite estudiar a tu 

propio ritmo y los vídeos y actividades 

interactivas proporcionan una experiencia 

de aprendizaje fluida y amena. 

QUÉ ES RIOJA ENTHUSIAST

RIOJA ENTHUSIAST, curso del 
Consejo Regulador

Fórmate en vinos de la DOCa Rioja

QUÉ OBTENDRÁS

CÓMO INSCRIBIRTE A RIOJA 
ENTHUSIAST

Antes de que te des cuenta, estarás impresionando 

a tus amigos con tus nuevos conocimientos de 

Rioja y podrás presumir de tu certificación oficial 

tras completar el curso.

Inscríbete aquí:

https://riojawineacademy.com/es/itinerary/rioja-

enthusiast
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• Iniciación a Internet (Smartphone y Tablet).

⚬ Del lunes 8 al martes 16 de abril (excepto sábados y domingos) en  horario de tarde, de 

18:00 a 20:00 h.

• Herramientas ofimáticas.

⚬ Del jueves 11 al viernes 19 de abril (excepto sábados y domingos) de 16:00 a 18:00 h.

• Iniciación a internet (Smartphone y Tablet).

⚬ Del lunes 22 al 30 de abril (excepto sábados y domingos) de 16.00 a 18.00 h.

⚬ Del lunes 22 al 30 de abril (excepto sábados y domingos) de 18.00 a 20.00 h.

• Redes Sociales.

⚬ Del lunes 13 al 21 de mayo (excepto sábados y domingos) de 16.00 a 18.00 h.

• Ocio Digital.

⚬ Del martes 14 al 21 de mayo (excepto sábados y domingos) de 18.00 a 20.00 h.

Todos ellos tienen aún plazas libres sin cubrir, por lo que las personas interesadas deberán 

inscribirse en el teléfono 900 841 278 o en el 607 50 17 45 (llamar en horario de tarde). 

También se pueden inscribir en la página web digitalizateconlarioja.com en el apartado 

“inscripción ciudadanía”.

TALLERES EN LA SEDE DE ADR LA RIOJA ORIENTAL

El programa formativo de competencias digitales “Digitalízate con La Rioja”, organizado por el 

Gobierno de La Rioja llega a Rioja Oriental y contará con la colaboración de ADR La Rioja 

Oriental, que acogerá varios de estos cursos en sus oficinas de Arnedo (Plaza Orenzana, 6 - 

entreplanta derecha).

Se trata de una formación gratuita para para aprender a utilizar herramientas y aplicaciones 

tecnológicas necesarias en la vida diaria. Gracias a este programa, los alumnos aprenderán a 

pedir cita con el médico desde la APP móvil, enviar correos electrónicos, utilizar sistemas de 

mensajería instantánea o videoconferencia, manejar con soltura el Smartphone o la Tablet, 

buscar información en Internet o realizar compras online, entre otros aspectos. 

Serán talleres prácticos, gratuitos, presenciales y de corta duración que se llevarán a cabo en 

todo el territorio de La Rioja.

ADR COLABORA CON ‘DIGITALÍZATE 
CON LA RIOJA’ 

FORMACIÓN

http://digitalizateconlarioja.com
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La Asociación para el Desarrollo Rural de La Rioja Oriental ha analizado las líneas de trabajo que tiene 

previsto seguir en base a la nueva estrategia de desarrollo rural enmarcada en el periodo Leader 2023-

2027. Una vez concretada la citada estrategia, desde este Grupo de Acción Local se están desarrollando una 

serie de reuniones informativas, una labor de difusión en el territorio que trata de acercar a los posibles 

beneficiarios de las ayudas Leader las posibilidades que tienen de optar a ellas. Durante una serie de 

encuentros en distintos municipios rurales de la zona, se abordan aspectos como a quiénes se dirigen estas 

ayudas, qué acciones son subvencionables y cuáles no, los condicionantes, las cuantías de ayuda y las 

incompatibilidades, entre otras cuestiones, además de resolver cuantas dudas surjan entre los asistentes al 

finalizar la presentación.

Estas reuniones están dirigidas a emprendedores, microempresas, pequeñas empresas, asociaciones y 

entidades públicas, comenzaron en marzo y continuarán en abril y mayo, con el objeto de informar a los 

futuros solicitantes antes de que arranque la convocatoria de ayudas Leader de este año. Así, el itinerario de 

estas sesiones informativas se plantea del siguiente modo:

• 11 de abril 18:00 H. OCÓN. Ayuntamiento (Los Molinos de Ocón).

• 12 de abril. 19:00 H. CORERA. Salón de Plenos del Ayuntamiento.

• 16 de abril. 18:00 H. ALFARO. Sala Polivalente (C/ Araciel, 8)

• 18 de abril. 18:00 H. PRADEJÓN. Sala 1 del Consultorio Médico.

• 22 de abril. 10:00 H. LAGUNILLA DEL JUBERA. Salón Cultural de Lagunilla del Jubera.

• 7 de mayo. 19:00 H. AUTOL. Salón de Actos de la Casa de Cultura.

• 9 de mayo. 19:00 H. ARNEDILLO. Salón de Plenos del Ayuntamiento.

ADR LA RIOJA ORIENTAL CONTINÚA 
INFORMANDO SOBRE AYUDAS LEADER

NOTICIAS
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La Estrategia de ADR

Desde ADR La Rioja Oriental se quiere apostar, a través de las ayudas Leader y del resto de iniciativas que 

vayan surgiendo, por los productos agroalimentarios de proximidad, y apoyar así a quienes los producen, los 

comercializan, los transforman y los ponen en valor, abarcando beneficiarios de los sectores primario, 

secundario y terciario.

En un marco general, y con el objetivo de seguir dinamizando el territorio se apoyará la creación y el 

desarrollo de empresas no agrícolas que pongan en valor la artesanía o los oficios; se apostará por los 

servicios básicos y la renovación de la población en las zonas rurales, a través de los bancos de tierras o la 

recuperación de cultivos abandonados; se apoyará la creación, mejora o ampliación de infraestructuras e 

inversiones en energías renovables y ahorro energético, contribuyendo así al Pacto Verde Europeo; se 

incentivarán las inversiones para uso público en infraestructuras recreativas para actividades turísticas y la 

conservación del patrimonio cultural e histórico; se ayudará a la transformación y la comercialización de 

productos agrícolas en pequeñas empresas del medio rural. Todas estas líneas de trabajo conllevarán 

objetivos transversales y adaptativos a cada una de ellas, como la digitalización, la sostenibilidad y la 

economía circular, así como empleabilidad y el emprendimiento de la mujer en el mundo rural. (Vídeo 

explicativo en nuestro canal de YouTube:  https://www.youtube.com/watch?v=qU6q3o2-rn4 

Además, la web de ADR La Rioja Oriental contará con las fichas explicativas para que los usuarios puedan 

consultar de primera mano las cuestiones más importantes a la hora de optar a las ayudas.

NOTICIAS

https://www.youtube.com/watch?v=qU6q3o2-rn4
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El pasado 21 de marzo, el Gobierno de La Rioja organizó un Taller Práctico de Inteligencia 

Artificial, dirigido especialmente a empresas y entidades turísticas, con el objetivo de 

potenciar la innovación en este sector tan importante para la región. El evento tuvo lugar en 

las instalaciones de Riojaforum en Logroño, siendo un punto de encuentro clave para el 

intercambio de conocimientos y experiencias.

Una decena de socios de la Ruta del Vino Rioja Oriental estuvieron presentes en el taller, 

buscando nuevas herramientas y estrategias que les permitan mejorar la experiencia turística en 

la zona. El experto César Mariel, de Iristrace, compartió sus conocimientos y experiencias, 

destacando la importancia de esta tecnología para la personalización de servicios, la 

optimización de procesos y la creación de experiencias únicas para los visitantes.

Los participantes calificaron el taller como "interesante y motivador", destacando la relevancia de 

incorporar la inteligencia artificial en la gestión y promoción turística; un paso significativo hacia 

la modernización y la mejora continua del sector turístico en la región, demostrando el 

compromiso de las autoridades, entidades y empresas con la innovación y la excelencia en el 

servicio al visitante.

LA FORMACIÓN ESTABA ORGANIZADA POR EL GOBIERNO DE LA 
RIOJA Y DIRIGIDA A EMPRESAS Y ENTIDADES TURÍSTICAS

VARIOS SOCIOS DE LA RUTA DEL VINO
SE FORMAN EN INTELIGENCIA ARTIFICIAL

NOTICIAS
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El pasado Jueves Santo, Arnedo se vistió de fiesta para celebrar su emblemático Día del Ajo Asado, 

una tradición que ya ha alcanzado su decimonovena edición y que sigue conquistando los corazones 

y paladares de miles de visitantes. Como en cada ocasión, la ciudad se vio colmada de aromas y 

buen ambiente para disfrutar de esta festividad tan arraigada en Rioja Oriental.

Los protagonistas indiscutibles de la jornada fueron los 9.000 ajos asados, preparados con esmero 

que ofrecían una explosión de sabor y deleitaron a todos los presentes. Acompañados por 2.300 

huevos asados, estos manjares fueron regados con el exquisito vino de Rioja, creando una 

combinación perfecta que hizo las delicias de los paladares más exigentes.

El ambiente festivo inundó cada rincón de la ciudad, con miles de personas llenando las calles y 

plazas, compartiendo risas, conversaciones y, por supuesto, degustando los deliciosos platos 

ofrecidos. Además de la degustación principal, los bares participantes organizaron un concurso de 

pinchos, añadiendo un toque de creatividad y competitividad culinaria a la jornada.

La 19ª edición del Día del Ajo Asado en Arnedo ha sido todo un éxito, consolidándose como uno de 

los eventos más esperados del calendario local y atrayendo a visitantes de todas partes ávidos por 

descubrir los sabores y la hospitalidad de esta encantadora ciudad. Sin duda, una celebración que 

deja un sabor de boca inolvidable y que seguirá siendo un referente en la gastronomía riojana.

SE REPARTIERON 9.000 AJOS Y 2.300 HUEVOS ASADOS ENTRE 
LAS MILES DE PERSONAS QUE SE ACERCARON A DEGUSTARLOS

arnedo vivió otro exitoso día 
del ajo asado

NOTICIAS
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El gerente de Fundación Caja Rioja, Carlos Fuentes Ochoa, junto al director de AgroBank de la 

Dirección Territorial Ebro de CaixaBank, David Navarro, han anunciado la edición número 34 del 

'Concurso de Vinos de La Rioja' y la segunda edición del 'Concurso de Vinos de Pueblo'. Estos 

certámenes, dirigidos a viticultores-elaboradores, bodegas y cooperativas de La Rioja, buscan 

promover la excelencia en los vinos tintos, blancos y rosados de la cosecha 2023.

El Concurso de Vinos de Cosechero de La Rioja, en su 34ª edición, se centra en vinos de 

cosechero con contraetiqueta genérica de la cosecha de 2023. Mientras tanto, el 2º Concurso de 

Vinos de Pueblo está dirigido a vinos elaborados y comercializados bajo esta contraetiqueta, 

producidos en La Rioja.

Carlos Fuentes ha destacado el compromiso de Fundación Caja Rioja con los vinos locales, 

apoyando la tradición vitivinícola y reconociendo la labor de aquellos que han contribuido a su 

excelencia. El plazo de inscripción para ambos concursos está abierto hasta el 10 de mayo, y la 

evaluación de los vinos se llevará a cabo entre los días 21 y 23 de mayo en el Consejo Regulador 

de la DOC Rioja.

Los premios incluyen trofeos diseñados por artistas riojanos y diplomas de honor para los 

ganadores de cada modalidad y categoría. La entrega de premios se realizará el 30 de mayo en el 

Centro Fundación Caja Rioja Gran Vía de Logroño. Los ganadores también tendrán la oportunidad 

de presentar y vender sus vinos durante el 55º Concurso Agrícola de La Rioja en el Paseo del 

Espolón de Logroño el 15 de septiembre de 2024.

Además, habrá una cata popular dirigida por la Cofradía del Vino de Rioja y la presentación de los 

vinos ganadores en el Espacio Lagares de Logroño, así como su presencia en revistas 

especializadas y en la prensa generalista.

FUNDACIÓN CAJA RIOJA Y AGROBANK DE CAIXABANK 
PRESENTAN LA 34ª EDICIÓN DEL CERTAMEN

34ª EDICIÓN DEL CONCURSO DE 
VINOS DE LA RIOJA

NOTICIAS
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CABRETÓN OFRECIÓ MÚSICA, VINO Y GASTRONOMÍA EN UN SOLO 
EVENTO EL PASADO 30 DE MARZO

VINOS CON TARDEO, ÉXITO EN 
CABRETÓN

NOTICIAS

El pasado 30 de marzo, Cabretón se convirtió 

en el escenario perfecto para disfrutar de una 

tarde llena de buen vino, deliciosos pinchos y 

entretenimiento, gracias al evento "Vinos con 

Tardeo". Organizado por el municipio en 

colaboración con la Ruta del Vino Rioja 

Oriental, esta iniciativa atrajo a numerosos 

visitantes y lugareños que se congregaron 

para degustar los mejores vinos de la zona.

Los asistentes tuvieron la oportunidad de 

deleitar sus paladares con una variada 

selección de vinos de Rioja Oriental, 

maridados con exquisitos pinchos que 

resaltaban los sabores tradicionales. Además, 

la música ambiental y el bingo popular 

añadieron un toque festivo y animado al 

tardeo. Sin duda, un evento que dejó un buen 

sabor de boca y que promete volver a ser todo 

un éxito en futuras ediciones.
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EL RESTAURANTE SOPITAS CONSIGUIÓ EL SEGUNDO PREMIO DEL 
CONCURSO DE PINCHOS DE AJO DE ARNEDO

La creatividad culinaria de Pastelería La Clavelina, socia de la Ruta del Vino Rioja Oriental, ha sido 

reconocida con el primer puesto en el prestigioso Concurso Ruta del Pincho de Ajo en Arnedo. Su 

innovadora propuesta, el "New York Roll de crema de ajo", conquistó a los jueces y al público por igual 

con una mezcla de sabores exquisita que combinaba el chocolate, la crema de ajo asado y toques 

cítricos.

No menos destacado fue el segundo lugar, que recayó en el Restaurante Sopitas, otro orgulloso socio de 

la Ruta del Vino. Su pincho, el "Kan-Ajete", un canelón relleno de ajetes frescos con boletus, salsa de foie 

y virutas de ibérico, impresionó por su sofisticación y armonía de sabores.

Desde la Ruta del Vino Rioja Oriental, felicitamos calurosamente a ambos establecimientos por su 

destacada participación y éxito en este concurso culinario. Sin duda, estas victorias son un reflejo del 

talento y la pasión por la gastronomía que caracteriza a nuestros socios. ¡Enhorabuena!

LA CLAVELINA, PRIMER PREMIO DE 
LA RUTA PINCHO DE AJO

NOTICIAS
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Un grupo compuesto por 110 alumnos y 8 

docentes del prestigioso Basque Culinary 

Center ha llevado a cabo una enriquecedora 

visita a La Rioja, sumergiéndose en los 

secretos de la gastronomía y los productos 

característicos de la región. Este programa, 

cuidadosamente diseñado, ha permitido a los 

participantes conocer de cerca el proceso de 

cultivo y elaboración de los productos 

riojanos, así como su papel fundamental en la 

cocina local.

Durante su estancia, los alumnos del Basque 

Culinary Center tuvieron la oportunidad de 

visitar diversas explotaciones y empresas 

agroalimentarias en La Rioja, donde pudieron 

conocer de primera mano las prácticas 

agrícolas y los procesos de producción de 

ingredientes clave en la cocina regional. 

Además, se organizaron reuniones con 

reconocidos cocineros de la región, quienes 

compartieron sus conocimientos y 

experiencias culinarias, guiando a los 

visitantes a través del arte de la cocina 

riojana.

Entre las visitas destacadas, se encuentra 

la experiencia en el Restaurante La 

Alameda de Pipaona, sociode la Ruta del 

Vino Rioja Oriental. Aquí, los alumnos 

pudieron apreciar la fusión entre la tradición 

culinaria y la innovación, disfrutando de platos 

elaborados con productos locales de alta 

calidad y aprendiendo sobre la importancia de 

la cocina regional en la promoción del turismo 

gastronómico.

Esta visita ha sido una oportunidad para los 

alumnos del Basque Culinary Center, quienes 

han podido ampliar sus horizontes culinarios y 

profundizar en el rico patrimonio gastronómico 

de La Rioja. Sin duda, una experiencia que 

dejará una huella duradera en su formación 

como futuros profesionales de la gastronomía.

ALUMNOS DEL BASQUE CULINARY 
CENTER, EN LA ALAMEDA DE PIPAONA

NOTICIAS
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AITOR GASTEIZAURRECOA, DE 
HIDROMIEL DEL PUEBLO, YA ES 
GASTRO-GUÍA A NIVEL EUROPEO

NOTICIAS

La pequeña localidad de Igea, en representación de La Rioja, ha sido seleccionada como 

Gastro Villa en un proyecto europeo innovador que promueve el turismo experimental y 

educativo en el ámbito gastronómico. Esta distinción destaca la riqueza culinaria y cultural de 

la región, reconociendo su compromiso con productos artesanales, sostenibles y de alta 

calidad.

El CEO de Hidromiel del Pueblo y socio  de la Ruta del Vino Rioja Oriental, Aitor 

Gasteizaurrecoa, ha sido nombrado como uno de los 50 Gastro Guías seleccionados en los 

6 países participantes en este proyecto. Tras meses de preparación y confidencialidad, el 

proyecto finalmente ve la luz, marcando un hito significativo en la promoción del turismo 

gastronómico en Igea y en toda La Rioja.

Los socios involucrados en este proyecto continúan apostando por la autenticidad y la 

excelencia gastronómica, impulsando la industria local y promoviendo experiencias únicas 

para los visitantes. Para obtener más información sobre este emocionante proyecto visita

gastro-guide.eu.

También puedes ver a Aitor en el siguiente vídeo al respecto de esta noticia, en el que no se 

olvida de mencionar a nuestro territorio y a la Ruta del Vino Rioja Oriental a la que 

pertenece.: https://www.youtube.com/watch?app=desktop&v=RUMlR5Oeqz0

Felicidades por este logro.

https://gastro-guide.eu
https://www.youtube.com/watch?app=desktop&v=RUMlR5Oeqz0
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Situado estratégicamente en el centro de la ciudad, el Parador de Turismo de Calahorra 

se erige como un auténtico oasis culinario, ofreciendo una experiencia gastronómica única 

que celebra los sabores y productos regionales de La Rioja.

Con su propio parking para mayor comodidad, el Parador cuenta con una amplia gama de 

servicios, que incluyen una acogedora cafetería y elegantes salones para banquetes y 

reuniones. Sin embargo, es su restaurante abierto a todos y para todos lo que realmente 

brilla, ofreciendo una carta que sigue la línea de Paradores, destacando platos elaborados 

principalmente con ingredientes locales.

En la oferta gastronómica del Parador de Calahorra, los comensales pueden deleitarse con 

platos que rinden homenaje a la rica huerta calagurritana, como la apetitosa Menestra de 

Verduras y las jugosas alcachofas frescas. Además, se ofrecen carnes de primera calidad y 

exquisitos postres elaborados en su obrador, todo ello maridado con los excelentes vinos 

de Rioja que caracterizan a la región.

La versatilidad es otra de las cualidades del Parador, ya que adapta sus menús para 

satisfacer todas las necesidades de sus clientes, garantizando una experiencia 

gastronómica a la medida de cada ocasión.

RESTAURANTE PARADOR MARCO 
FABIO QUINTILIANO, EN CALAHORRA

INFORMACIÓN DE
CONTACTO

Paseo Mercadal, s/n, 

26500, Calahorra 

+34 941130358 

calahorra@parador.es.

SOCIOS
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Descubre con nosotros el terruño donde surgen los vinos de Bodegas Marqués de Reinosa. Contempla la viña 

en cada una de sus etapas. Visita nuestro viñedo centenario sumergido en las laderas del Monte Yerga donde 

tomaremos un vino en "porrón" como manda la tradición. Recorre los rincones más singulares de nuestra 

bodega, embriágate de los aromas característicos de los vinos, mientras conoces la historia de nuestro 

Marqués. Finaliza la experiencia degustando chocolates artesanales, aceite de oliva virgen extra y otros 

productos típicos de esta zona, maridados con los vinos de la Colección Privada del Marqués de Reinosa.

Qué incluye la experiencia:

Visita a viñedo en monte Yerga 

(incluye viñedo centenario).

Visita a bodega donde conocer la 

historia del Marqués de Reinosa.

Cata maridada de chocolate, 

aceite y productos artesanales de 

la zona con vinos de la Colección 

Privada de Marqués de Reinosa.

AUTOL (VALLE DEL CIDACOS)

LA HISTORIA DEL MARQUÉS DE 
Reinosa a través de sus vinos

QUÉ INCLUYE

EXPERIENCIAS
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QUÉ INCLUYE

Te invitamos a conocernos en FUNGITURISMO. 

Visítanos en Pradejón, "el Pueblo del Champiñón", 

y descubre los secretos del champiñón y de las 

Setas de La Rioja. En nuestro Centro de 

Interpretación podrás conocer, mediante paneles, 

vídeos y actividades interactivas, el misterioso 

mundo de los hongos, su historia y su importancia 

en la zona. Podrás entrar en una bodega de 

champiñón y en otra de setas para aprender 

sobre el proceso de cultivo y sus peculiaridades, 

donde también te mostraremos las variedades 

asiáticas que se cultivan, "Shiitake" y "Eryngii".

Saborea nuestros productos más típicos con una 

degustación de champiñón al ajillo maridado 

con un vino de DOCa Rioja; además os 

regalaremos 3 recetarios con información sobre 

sus propiedades y valor nutricional. 

También podrás adquirir, si lo deseas, algunas de 

nuestras variedades de setas y champiñones, e 

incluso almorzar en la localidad y probar los 

sorprendentes "Menús Fungi" del Restaurante 

"Chandro" de Pradejón.

Visita guiada e interactiva al Centro de 

Interpretación del champiñón y las Setas de 

La Rioja. Degustación de champiñón al ajillo y 

vino de la DOCa RIOJA (para grupos a partir 

de 6 personas). Regalo de 3 recetarios (para 

grupos a partir de 6 personas).

Visita guiada al interior de las bodegas de 

cultivo de champiñón y setas.

PRADEJÓN (VALLE DEL EBRO)

PAISAJE TRADICIONAL DEL
CULTIVO del champiñón y el vino

EXPERIENCIAS
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QUÉ INCLUYE

Una visita diferente. Comenzaremos el recorrido con la proyección de nuestro cortometraje 

“AZABACHE” una historia de amor por el terruño y nuestro pueblo a través de la historia romántica de 

tres mujeres, de tres generaciones distintas ligadas al vino, que nos llevan desde los años 50, año de 

la fundación de nuestra bodega cooperativa Viñedos de Aldeanueva, hasta la actualidad. Al hilo de la 

película recorreremos los diferentes enclaves como nuestra bodega primitiva, la nueva sala de 

barricas o si lo deseas visitaremos nuestra nueva bodega Fincas de Azabache. Conocerás nuestro 

carácter emprendedor y pionero y nuestra historia. Tras ello, realizaremos una degustación de 2 vinos 

y un aperitivo riojano. Además, si quieres probar algún vino más, nuestro Wine Bar está abierto de 

abril a octubre para disfrutar de todos nuestros vinos. 

Visualización del cortometraje AZABACHE.  

Visita guiada, degustación de 2 vinos y 

aperitivo riojano.

Visitas familiares: consultar (se adaptará la 

visita)

PRECIO: 15€ por persona

ALDEANUEVA DE EBRO (VALLE DEL EBRO)

AZABACHE DE CINE
EXPERIENCIAS
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UNIÓN EUROPEA

Fondo Europeo Agrícola

de Desarrollo Rural

www.rutadelvinoriojaoriental.com
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